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II est bien connu que le cuivre,le zinc,le magnesium, le man- 
ganese par exemple,sont des metaux qui jouent un role important 
dans le developperoent des. vegetaux, en intervenant dans le metabo- 
lisme des lipides et des proteines,a la condition qu'ils se mani- 
fested sous forme de complexes biologiques pouvant etre assimiles. 

On sait egalement , que certains metaux, orit un role protecteur, 
contre l'agression des micro-organismes,tels les fongiques par 
exemple. 

II a ete constate*, que les acides amines presents dans les 
structures vegetales,s «y trouvent non seulement a l'etat de prot- 
eines, peptides et acides amines libres;mais egalement sous forme 
de complexes lipidoprotidiques,comportant tous les acides amines 
lie's aux lipides, mis en evidence dans les ehloroplastes d'epinards 
de betteraves et d'orties.Ces dernieres structures apparaissant 
douees d'une action importante , sur le comportement des vegetaux. 

Etant donne* que les structures lipidoprotidiques r principalem- 
ent,les lipoaminoacides et lipopeptides ,pre*sentent le plus grand 
interet,que les sels metalliques de lipoaminoacides ont ete 
precedemment realises et decrits.La presente invention a pour 
ob;jet,l'emploi dans 1 »agriculture,l 'horticulture , floriculture et 
arboriculture, de certains sels metalliques de structures lipo- 
aminoacides et lipopeptides bien definies. 

II a ete' precedemment observe* que les lipoaminoacides comport- 
ant dans leur chaine grasse de 6 a 12 atomes de carbone.etaient 
seuls doue"s de propri^tes bactericides, fongicides et virulicides, 
que leur salification par des me*taux comme le cuivre ou le zinc 
par exemple,conservait non seulement de telles proprietes,mais 
les exaltait- 

Parallel ement,il a ete constate, qu' en dehors de l'effet protec 
-teur des structures lipoaminoacides comportant de 6 a 12 atomes 
de carbone r toutes les structures lipoaminoacides ou lipopeptidi- 
ques,a peptides courts , comportant des chaines grasses de 6 a 30 
atomes de carbone,etaient douees de proprie"tes f ertilisantes , 
exaltant le processus de germination et, stimulant sensiblement 
le developpement des vegetaux. 

La presente invention, conceme donc,l»emploi dans l'agricul- 
ture et autr s domaines precedemment citess 
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I-De tous sels metalliques de lipoaminoacides ou lipopepti- 
des, caracterises par la presence d'une chaine grasse de 6 h 12 
atomes de carbone , ainsi que par la presence soit d'un seul acide 
amine, ou de melanges d*acides amines liberes par hydrolyse totale 
5 ou partielle de proteines de toutes origines, soit encore par la 
presence de peptides, presents du fait d'une hydrolyse partielle. 
De telles combinaisons ainsi obtenues,sont douees de proprietes 
protectrices a l f £gard des micro-organismes et stimulatrices,sur 
le developpement des v^getaux, 

10 2-De tous sels metalliques de lipoaminoacides ou de lipopep- 

tides, caracterises par la presence d'une chaine grasse de 13 a 30 
atomes de carboae , ainsi que par la presence d'un seul acide amine, 
ou de melanges d' acides amines liberes par hydrolyse totale ou 
partielle de proteines de toutes origines ^soit encore par la pre— 

15 sence de peptides issus d'une hydrolyse partielle. De telles combi 
-naisons ainsi obtenues,sont douees uniquement de proprietes sti- 
mulatrices ,sur le developpement des vegetaux* 

L 'experience a montre que pour ce qui concerne la chaine 
grasse des structures lipoaminoacides ou d^melanges de lipoamino— 
20 acides et de lipopeptides,la chaine caprylyle en C8, conduisait h 
des preparations les plus actives envers les micro-organismes: 
bacteries et f ongiques et les virus . 

Pour des raisons economiques, on utilisera avantageusement 
et pref erentiellement ,des structures lipopolyaminoacides issues 
25 de 1 'hydrolyse totale ou partielle de proteines de toutes origines, 
plutot qu'6, partir d'acides amines seuls* D' autre part, les struc- 
tures lipopolyaminoacides, me ttent h la disposition du vegetal, tous 
les acides amines existant dans les proteines ♦ 

Enfin, pour les metaux,on aura recours h ceux qui se trouvent 
30 normalement dans les milieux biologiques,tels:le calcium, magnesium, 
manganese, fer,cuivre, zinc par exemple* 

Comparativements aux substances toxiques , generalement utili- 
sees en agriculture , horticulture et arboriculture, la presente in- 
vention conduit aux avantages suivantst 
35 I-De par leur nature structurale ,les sels de lipoaminoacides 

obtenus h partir des metaux cites r ne sont pratiquement pas toxiques, 
leur degradation dans le sol par les systfemes' enzymatiques, condui 
-ra ids lipides, acides amines et metaux que I 1 on trouv norma— 
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lenient dans le sol, dans les tissus animaux et vegetaux. II n'y a 
done aucun danger quelconque de pollution, de telles substances 
etant depourvues d* actions eco-toxicologiques. 

2- Les substances decrites par 1* invent ion, sont douees de pro- 
prietes bactericides , fongicides et virulicides,elles ont done pour 
effet de proteg^er la germination en particulier, et le develop- 
pement de la plante contre les agresseurs. 

3- Les sels de lipoaminoacides ou de lipopeptides decrits dans 
1' invention sont caracterises par des proprietes f ertilisantes 

10 importantes,en stimulant le processus de germination et le devel- 
oppement du vegetal. 

4- Les sels metalliques decrits dans ce qui precede, sont inso- 
lubles dans l^aujse fixent facilement sur les semences ,les feuil- 
les et les ecorces,sans etre elimines pour autant par l f eau de 

15 pluie. 

5- Les compositions obtenues selon 1 'invention, peuvent fetre 
mises en dispersion dans l'eau et repandues sur les vegetaux, 
comrae agents de traitements antif ongiques , ou pour la protection 
contre les insectes parasitaires. 

20 6- Pour les legumes ou les cereales,on melangera avantageuse- 
ment les semences avec une composition conforme a i 1 invention, lor s 
des semailles,dans des rapports par exemple,de I a 3 ou de I a 5, 
afin d'obtenir une bonne protection et un effet fertilisant. Ce 
procede protege la semence contre les agressions du sol,intervient 

25 des la germination dans le processus metabolique de la plante, en 
augment ant ses moyens de defense, 

7-0n constate generalement une augmentation importante des ren— 
dements de recoltes,pour la grande majorite des vegetaux alimentai 
— res : cereales et legumes, C*est ainsi qu f a titre d*exemple,pour 

30 une variete de ble experiments , par rapport a la semence non trai— 
tee,le rendement a la recolte etait de 15 a 20?£ plus eleve.Pour 
l f avoine,les grains ont donne un poids de 50% superieur par rap- 
port aux temoins. D'autre part,il a ete observe, que les tiges de 
I'avoine trait ee lors des semailles avaient en moyeme f un diame- 

35 tre trois fois superieur aux temoins. 

A titre d'exemples non limitatif s , on utilisera avantageusement , 
dans le cadre de 1 'invention, les sels metalliques de lipoaminoaci- 
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des ou de lipopeptides ci-apres decrits , comportant comme metaux: 
le cui vre, zinc, fer, manganese, magnesium ou calcium, M representant 
le metal: 

1- Sels de lipo-monoaminoacides: 

5 a) Caprylylglycocollate: (CH 3 -(CH 2 ) 6 -C0-NH-CH 2 -C00) 2 ■ 

b) Lauroylmethionatei (GH 3 -(CH 2 ) I0 - C0-NH-CH-C00-) 2 M 

(CH 2 ) 2 -S-CH 3 

2- Sels de lipo-polyaminoacides : 

a) Caprylylcollagenatei (CH^CCH^g-CO-NH-CH-Rj ) 2 M 

COO- 

b) Palmitoylcollagenate: (CH 3 -(CH 2 ) I4 -C0-KH-CH-HI) 2 M 

COO- 
jO Dans lesquels - NH_CH-R T represent e la fraction du 

E 

C00- 

melange d'acides amines issus de I'hydrolyse du collagene ,acyles 
par les chaines grasses. 

c) Caprylylkeratinate: (CH 3 -(CH 2 ) g-C0-NH-CH-R 2 ) 2 V 

C00- 

Dans lequel — NH— CH— R T represente la fraction du melan- 
15 ge d'acides amines issus dQ°2 x liydrolyse de la ke ratine. 

3- Sels de lipopeptides t 

Caprylylpeptidate de collagene: 

(CH 3 -(CH 2 ) 5 -C0-NH-CH-R I ...R x ) 2 M 

C00- 

Dans lequel — NH— CH— R T • • .R represente une chaine pepti- 

! 

C0O- 

20 dique un nombre variable d'acides amines, obtenus par hydro lyse 
partielle du collagene, 

4- Melange de sels de lipoaminoacides et de lipopeptides: 

Tels les exemples 2 et 3 » realises selon le niveau d'hy- 
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5 drolyse de la proteine,on obtiendra des rapparts variables entre 
lipopolyarainoacides et lipopetides. 

A titre d^xemples non limitatif s , en natures et en rapports, on 
utilisera avantageusement ,pour le traitement des semences ou des 
vegetaux,les compositions suivantes: 
10 I-Caprylylcollagenate de cuivre 3 



Bentonite 



-97 



2- Caprylylcollagenate de magnesium K 
Bentonite gtj 

3- Caprylylkeratinate de zinc 

x ? Bentonite gy 

4- Palmitoylcollag^nate de cuivre 5 
Bentonite 

5- Caprylylglycocollate de cuivre 3 
Bentonite gy 

20 6-Lauroylmethionate de zinc 3 

Bentonite gy 

7-Caprylylcollagenate de cuivre TO 

Carbitol ±i{ 

Eau 8 o 

2 5 8-Caprylylglycocollate de cuivre 2 5 

Lauroylk<5ratinate de magnesium o'* 

Carbitol TO 

Eau 8 ^ 

9- Caprylylpeptidocollagenate de cuivre 5 
30 Bentonite gg 

10- Caprylylkeratinate de manganfese 2 5 
Caprylylamino-peptidacollagenate de cuivre ?!s 
Bentonite 95 
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R E V E FT D I C A T I 0 N 5 

1) Compositions destinees a 1 'agriculture ,1 'horticulture, la 
floriculture et 1 1 arboriculture caracterisees en ce qu'elles 
contiennent coirane agents de traitement au moins un sel metal- 
lique de lipoaminqacide de formule generale: 

(R-COHN-CH-000) 
ft' 

Dans laqueller 

R- est un radical d T acide gras. 

R 1 — est tan atome d'hydrogene ou un radical 
d f aminoacide * 

M- est un metal 
Ou -un sel metallique d'un lipopeptide,de formule generalet 

(R-C0HK-C5-C0HN-9H - COO) H 
R 1 R" 

Bans laquellei- 

R- est un radical d'acide gras. 

R le premier aeide amine de 1 , enchaineraent 
peptidique acyle a la chaine grasse. 

R w - le dernier acide amine de 1 'enchainement 

peptidique au car"boxyle libre. 
M"- est un metal, 

2) Compositions selon la revendi cation I r caracterisee en ce 
que le metal B£ correspond a un de ceux existant naturellement 
dans les tissus animaux ou vegetaux. 

3) Compositions selon les revendi cations I et 2 , caracterisees 
en ce que la chaine grasse R,comporte de 6 a 30 atonies de 
carbone. 

4) Compositions selon les revendi cations 1,2 et 3, caracteri- 
sees en ce que la chaine grasse R peut etre saturee ou insa— 
turee* 

5) Procede de traitement de tous vegetaux, caracterise en ce 
queries compositions destinees a cet usage, correspondent aux 
revendications I. a 4. 
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